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ESCOLA BRESSOL LLIGABOSC

INFANTIL / DINAR / MENU LLAR

Dilluns Dimarts Dimecres Dijous Divendres

2 Cal. 641 H.C. 104 Lip. 17 P. 24

ARRÒS BLANC

POLLASTRE AL FORN
• PASTANAGA BULLIDA GUARNICIÓ
POMA AL FORN

PA

3
PATATES BULLIDES AMB RAJOLÍ D´OLI

Cal. 658 H.C. 67 Lip. 39 P. 13

TRUITA FRANCESA
• PASTANAGA BULLIDA GUARNICIÓ
PLÀTAN

PA

4
SOPA DE VERDURA AMB PASTA

Cal. 608 H.C. 84 Lip. 16 P. 37

GALL DINDI A LA PLANXA
• PASTANAGA BULLIDA GUARNICIÓ
POMA AL FORN

PA

9 Cal. 691 H.C. 84 Lip. 26 P. 35

SOPA DE VERDURA AMB PASTA

BISTEC A LA PLANXA
• PASTANAGA BULLIDA GUARNICIÓ
POMA AL FORN

PA

10
ARRÒS BLANC

Cal. 612 H.C. 94 Lip. 19 P. 23

LLUÇ AL FORN AMB OLI OLIVA
• PLÀTAN

PA

11
PATATES BULLIDES AMB RAJOLÍ D´OLI

Cal. 535 H.C. 77 Lip. 17 P. 23

POLLASTRE AL FORN
• ARRÒS BLANC GUARNICIÓ
POMA AL FORN

PA

12
SOPA DE VERDURA AMB PASTA

Cal. 619 H.C. 79 Lip. 29 P. 16

TRUITA FRANCESA
• AMB PASTANAGA
PLÀTAN

PA

13

ARRÒS BLANC

Cal. 713 H.C. 94 Lip. 25 P. 32

LLOM A LA PLANXA
• AMB PASTANAGA
POMA AL FORN

PA

16 Cal. 503 H.C. 44 Lip. 25 P. 29

PURE DE PATATA

LLOM A LA PLANXA
• AMB PASTANAGA
POMA AL FORN

PA

17
ARRÒS BLANC

Cal. 801 H.C. 108 Lip. 37 P. 16

TRUITA FRANCESA
• PASTANAGA BULLIDA GUARNICIÓ
PLÀTAN

PA

18
CREMA DE PASTANAGA

Cal. 737 H.C. 74 Lip. 36 P. 34

BISTEC A LA PLANXA
• PASTANAGA BULLIDA GUARNICIÓ
POMA AL FORN

PA

19
ESPAGUETIS AMB OLI

Cal. 770 H.C. 88 Lip. 34 P. 35

LLUÇ AL FORN AMB ALL I JULIVERT
• PASTANAGA BULLIDA GUARNICIÓ
PLÀTAN

PA

20

SOPA DE VERDURA AMB PASTA

Cal. 483 H.C. 80 Lip. 9 P. 25

POLLASTRE A LA FARIGOLA
• PATATA AL CALIU
POMA AL FORN

PA

23 Cal. 498 H.C. 62 Lip. 19 P. 22

PATATES BULLIDES AMB RAJOLÍ D´OLI

POLLASTRE AL FORN
• PASTANAGA BULLIDA GUARNICIÓ
POMA AL FORN

PA

30 Cal. 792 H.C. 86 Lip. 36 P. 36

ESPAGUETIS AMB OLI

BISTEC A LA PLANXA
• PASTANAGA BULLIDA GUARNICIÓ
POMA AL FORN

PA

El nostre menú es basa en la cuina mediterrània, casolana i de qualitat. Les dietes estan el·laborades pel nostre equip de dietistes col·legiades. El plat subratllat és l'alternatiu al menú basal. Contacte: c.molina.cuinagestio@ausolan.com 29/11/2024 10.11.49


