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N . Llenties guisades a la cassola amb sofregit
§ de ceba, pastanaga i tomaquet
_‘4 ‘ Gallineta al forn sobre

Bajoqueta verda, patata a daus i Sopa d’au amb pistons

pastanga al vapor | ] Pernilets de pollastre al forn
Daus de porc estofats i amb tires de pebrot i ceba

llit de ceba i xampinyons alajardinera N Seleccio de fruita de temporada
Seleccié de fruita de temporada logurt de sabors de fruita
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07 marg 08marg N 09 marg 10 marg

Crema de verdures

Guisat de cigrons amb espinacs

Fldeus rossos Broquil amb patata

- Arrds amb tomaquet bassé i ! : ! :
S Llonganissa amb (pastanaga, carbass i porro) amb popets i brou de peix Fricandé de vedella Peix fresc de llotja a la tempura

Truita de patata i ceba amb
llunes de tomaquet amanit
Selecao de fruita de temporada

amb enciam, moresc i remolatxa
Seleccio de fruita de temporada

amb ceba i pastanaga
logurt de sabors de fruita

Bacalla al forn amb samfaina
Seleccio de fruita de temporada

empedrat de fesols
Seleccio de fruita de temporada
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16 marg & 17 marg

Arros mariner amb
calamarsets de la platja
Limanda a la tempura
amb enciam, moresc i brots de soja
Natilles

Crema de carabassa
Croquetes de carn d’olla amb
crudités de pastanga ratllada

Seleccid de fruita de temporada

Cigrons i cous cous amb
sofregit de porro i ceba
Contracuixa de pollastre amb
gratén de tomaquet
Seleccid de fruita de temporada

Macarrons amb salsa
de tomaquet i orenga
Gallineta al forn amb

paisana de carbassé i ceba

Seleccio de fruita de temporada
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Col i flor amb patata
Mandonguilles amb
salsa de tomaquet
Seleccid de fruita de temporada

21 marg ., 22 marg - 23 marg 24 marg =

Fideus a la cassola amb sofregit de
ceba i pebrot amb magre de porc
Peix fresc de llotja a la tempura

amb daus de patata amb llunes de tomaquet amanit
logurt de sabors de fruita Seleccid de fruita de temporada
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28 marg 29 marg E 30 marg 31 marg -

Llenties guisades a la cassola amb sofregit
de ceba, pastanaga i tomaquet
Estofat de gall d’indi

Bajoca amb patata
Rap al forn amb
ceba i arros pilaff
Seleccid de fruita de temporada

Rissotto d’arros amb xampinyons
Truita de patata i ceba amb
enciam, moresc i pastanaga

Seleccid de fruita de temporada

Crema de Vichyssoisse
Llom arrebossat amb
patata al caliu
Seleccio de fruita de temporada

Pésols saltejats amb pernil dolg i ceba Espaguetis a la bolonyesa amb carn X Broquil amb patata Arrds amb tomaquet i orenga Crema de carbassé

Bunyols de bacalla amb i picada mixta, verdures i orenga t Pernilets de pollastre amb Limanda a la tempura Hamburguesa mixta

crudités de pastanaga ratllada s Gallineta al forn amb v ceba i xampinyons amb enciam, moresc i remolatxa amb patata al caliu
Selecci¢ de fruita de temporada carbassd i porro a la juliana i Seleccié de fruita de temporada logurt de sabors de fruita Seleccid de fruita de temporada

\ Selecci¢ de fruita de temporada
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